
奈良・吉野の老舗果実園＜堀内果実園＞が運営する
食に関わる地続きの物語を届ける複合型の食体験施設

「育てる。つくる。食べる。」

明治36年（1903年）に開墾し、現在6代目が奈良県・吉野の山奥にて広大な果樹園を守る老舗、株式会社堀内果実園（以降：当
社、所在地：奈良県五條市、代表者：堀内俊孝）は、「五條に人を」をスローガンに新たに株式会社Landを設立。地域創生と未
来につなげる農業を志す旗艦施設として、五條を味わう複合型の食体験施設「Land」を2025年8月9日（土）にオープンいたしま
す。8月7・8日には報道関係者向けお披露目会を開催いたします。

当社は奈良の標高400mに位置する山間地での営農を土台に、日本のくだものの魅力をお客様に直接伝え、関係人口の創出などか
ら地域創生に貢献し、都市と農村、世代と地域をつなぐ新たな流れをつくる構想を13年前より温めており、その第一歩が本施設
「Land」となります。施設は、加工工場・カフェ・ショップ・本社機能を備え、ワンストップで生産から消費までの過程を見届け
ることができる場として、消費者と生産者を相互につなぐ役割を果たします。
加工場では農場直送の旬の素材を活かして地域名産品＜あんぽ柿＞等を製造し、当社製造の全商品や、各地の優れた生産者によ
る商品をセレクトし、ショップにて販売いたします。さらにカフェでは地元産の生鮮や工場直送品を素材に用いた食事やスイー
ツをお楽しみいただけます。周辺の果樹園や様々な畑に囲まれた緑豊かな丘の上に建つ立地を活かし、果樹の育成や収穫体験イ
ベントや、当地の生活や文化を覗くワークショップも企画し、平日は近隣住民の方に地場産業への理解と愛着を深める場として、
週末は近隣都市にお住まいのカップル・ファミリー層など幅広い方々にくだものの魅力をより身近に感じていただくお出かけの
場として、五條の魅力を未来へつなぐ拠点となるよう私たちもここから歩み出します。

地域創生の新拠点「Land」 
奈良県五條市に８/９グランドオープン!

日時：2025年8月7日（木）
　 11:00～
対象：プレス関係者様
内容：施設ご案内・ご試食
　　　※OPEN記念トートバックをご用意
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。
　　　https://forms.gle/jNMqtL36Dm5iV1WD8

お披露目会のご案内
 Land（ランド）
所在地：奈良県五條市西川内町1219-1
電話：0747-20-8013　
定休日：火曜日（本社業務は定休日なし）
交通：車・五條ICから5分／
　 電車・JR五條駅からタクシーで約10分
駐車場：30台
面積：3916㎡
建物設計：（株）岩岸設計
Instagram： @horiuchi_fruit_farm
プレオープン：8/7・8
グランドオープン：8/9
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カフェメニュー

デザート

食事

ドリンク

1,100円
ストロベリーラズベリースカッシュ

850円
フルーツティーソーダ

調整中
バナナアフォガード

980円
くだものの風味をしっかりと感じていた
だけるスムージー。なみなみと溢れるくだ
もの感にご満足いただける一杯です。

TODAY’S スムージー 
パイナップルマンゴー

1,680円
焼き野菜と果実のカレー

1,380円
畑の彩茶粥

1,480円
発酵おにぎり具沢山味噌汁定食
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削りたての氷のふわふわとしたフォル
ムとその綿菓子のように溶ける食感。
堀内果実園は平素よりくだものの“その
まま”のおいしさをお伝えしたいと考え
ており氷も然り！削りたてのおいしさ
と感動も一緒に楽しんでいただける一
器。

2,580円

※価格は全て税込

雲かき氷

925円
檸檬のレアチーズケーキ

770円
しっとりパウンドケーキ
1,980円

MEGURIパフェ
梅とチョコレート

600円
施設周辺の久留野地区で栽培された
KURUNOGOJOさんの紅はるかのペー
ストをふんだんに使用！ふっくら生地
にさつまいもの甘さとバターの相性も
ぴったりです。

くだものどら焼き
KURUNOさつまいも

2

3
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1,680円
養豚から加工・製造と餌や添加物を使
用しないソーセージなどで有名な"ばぁ
く"の豚肉を使用したとびきりの丼

チャーシューエッグ丼6

1,980円
籠もりプレート5
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面積：1.165.61㎡（加工場）
衛生・品質管理体制：HACCAP基準
生産能力：
ドライフルーツを年間約20トン～ 30トン（原
料ベース）製造可能。特に地域名産品＜あん
ぽ柿＞のシーズン中10万個を生産します。ま
た地域生産物での商品開発等を行います。

加工場・ワークショップ室・かき氷Lab

営業時間：9:00～ 17:00
面積：23.1㎡
商品：
工場直送フルーツ加工品、地元農産物、スイ
ーツ、限定ギフトなど当社全商品の他、日本
各地の豊かな食を伝える商品をセレクトしご
用意します。

ショップ

営業時間：9:00～ 17:00（L.O.16:30）
面積： 130.83㎡　
席数：
１F：ベンチシート16席　
２F：テーブル52席＋テラス　フリー席
フルーツや地元食材を用いた食事・スイーツ
をご用意します。

カフェ

【店舗・商品に関するお問い合わせ先】株式会社堀内果実園
担当：堀内 住所： 〒637-0001 奈良県五條市西河内町1219-1 MAIL：info@horiuchi-fruit.jp TEL：0747-20-8013 〈コーポレート〉http://horiuchi-fruit.jp  
【取材・掲載に関するお問い合わせ先】
SUZU PR COMPANY（合同会社SUZU） 担当：鈴江・小林・瀬戸 MAIL： suzupr@suzu-pr.com 

1903年（明治36年）に開墾。奈良吉野の山奥にて、先祖より
受け継いだ広大な山々で果樹を専門に栽培に取り組み、現在
も6代目が園地を守っている。土作りから商品販売までの一貫
体制を強みとし、樹齢100年以上の「百年柿」を中心に、梅、
ブルーベリー、すもも、かりんなどを栽培し、『皮ごと食べる
柿』を提唱。国産・完熟・無添加のこだわりの加工品として、
嚙むほどに口の中に広がる果物の風味が特徴のドライフルー
ツ、ゴロゴロと果実感たっぷりのジャム、のどに優しいシロ
ップなどを製造。2017年より東京、大阪を中心に4店舗を直
営にて経営している。また、JGAP/SDG'ｓにも取り組み、時
代に合った農業へのチャレンジを続けている。

Landが目指すのは「地続きの食体験を届けること」ですが、
これは元々、100年前から私たちがこの五條の地で続けてきた、生活の１シーンでもあります。
もしここでの体験に魅力を感じていただけたら、ぜひもう一度ここにいらして下さい。
五條に暮らす、他の食の担い手たちの物語にも触れて下さい。
五條に息づく、ゆったりとした暮らしや文化も味わって下さい。

皆さんが来てくれると私たち五條の仲間もとても嬉しいです。
皆さんが美味しいと言ってくれると、それが私たちの誇りになります。

Landは五條とその周りの皆さんをつなぐ、ハブになりたいと考えています。

＜画像提供＞http://ho●●●

「育てる。つくる。食べる。
 食に関わる地続きの物語が ここにはあります。」

ワークショップ室/かき氷Lab

堀内果実園の
梅で作った
スパークリングワイン
古都のあわ　梅
1,200円

ジャムクッキー 100円～

施設全体案内

ショップ

あんぽ柿 大1個 486円～

原材料は奈良吉野の山麓で
栽培する種無柿のみ。一番
美味しい時期を見極めて一
つ一つ丁寧に収穫し加工。
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